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merengue. . 5 000 Ramazzotti $ 4.800 Austral (Variedades)
COPA DELICIA: S5 ' T 3.000 Riccadonna 200cc. $ 4.800 Kross (Golden / Stout)
Frika pitacs jmerengue i helado:n Eleccin: o . ) - | 25,000 Riccadonna 750 cc. S 4,100 Lemon Stone

DULZURA BUDI: $5.290

Fresco dulce de leche mezclado con crema, merengue italiano
y salsa de caramelo.

CAFE HELADO: $ 6.500 :
Helado sabor a vainilla, café expresso, crema batida, mostacillas y $4.800

galleta artesanal.

CELESTINO MANJAR: $ 5.800 5
= " 2 Panqueques caseros, rellenos con manjar y espolvoreados con azicar flor; J w G 0 g ATW k A [s s ll.. 9 0 0 ;F)l&l\é%u‘E?& F'(;\:E;JA?;-LLAAT;\ I\(J:SI—RIEIL%YZ?AI;JEIPF‘?ERA
CELESTINO ALASKA: $ 7.150 LIMONADA - MENTA/LIMON/JENGIBRE - KIWI

Fino panqueque casero relleno con manjar y helado sabor vainilla,
espolvoreado con aztcar flor

q ‘ ACARAMELADO DE MANZANA: $7.000
ﬂ,‘ ﬂ [ Rodajas de manzana unidas con fina masa de panqueque terminadas s @
con salsa de caramelo. « EMPANADAS POR DOCENA

Berries Sour - Jerez Sour $ 4.100 Royal
Amaretto Sour - Bitter Batido
Mango Sour - Murta Sour - Maqui Sour

§ 3.300 Café Espresso Simple ENSALADA DE FRUTAS: B $~5‘290 |
. afé Espresso Simple Trozos de diferentes frutas de la estacion acompafiadas por helado o Crema. Fina masa de harina rellenas con: Surtido de Mariscos
$ 4.300 Café Espresso Doble MURTA CON MEMBRILLO: $6.290 Queso Camaron - Queso/Jaiba - Solo Queso
. Frutos de |la zona en conservas caseras acompaﬁadas con crema o
$ 1.620 Nescafe Chico Helado a eleccién (Temporada). Queso $12.000 Queso/Camaroén $ 18.000 '
8§ 2.500 Nescafé Grande LECHE ASADA $ 4.500 Queso/Jaiba § 18.000 Mariscos § 18.000 Queso/Macha $ 18.000
) ) Leche fresca de vaca horneada con vainilla, canela, hueve y caramelo.
$ 2,000 Té o Hierbas HIGOS CON CREMA 0 HELADO $ 8,500 CAMARONES PIL PIL 0 AJILLO $14.500 CEVICHE MIXTO: $ 17.950
$ 2.8B00 Lechesola Higos caseros rellenos con nueces y cocido en jugo natural o en almibar. Camarones ecuatorianos, salteados en Carne de corvina trozada, macerada en limén natural, acompanada

BIE DE LIMON o KUCHEN CASERO & 4.400 aceite de oliva, aji y servidos en paila de greda.  de ostién, camarén, cebolla trozada y perejil.

Masa Sable horneada, relleno con mezcla de leche condensada y limén, OSTIONES PARMESANOS / $19.900 CEVICHE DEFORV'NA: $ 15.‘25‘0
decorado con merengue italiano. Carne de corvina trozada, macerada en limén

$ 3.800 Leche chocolate o Milo
$ 3.440 Leche Platano

GRATINADOS .
& 3.250 Café con leche Ostiones servidos en paila de greda, cubiertos matuig),cbolla morac}a yipercii $ 18.950
i : CEVICHE DE SALMON: .
$ 3.830 Café cortado Chico . 33 ;Isie;;?.lzg::‘z 2?1 l::emiep?:ﬁc;ftg;: :é;ra. Carne de salmén trozada, macerada en limén
$ 4,400 Café cortado Grande : PORCION DE TORTAS o CHEESECAKE $5.400 $ 14.950 natural, cebolla morada y perejil.
$ 3.300 Americano CARPACCIODE JAIBA: =~ <1%.950  choros pArMESANOS:  $12.500
' PAPAYAS EN VARIEDADES $ 7.500 aiva desmenuzada al hatural, montada sobre  cpsro¢ maltén, cubiertos de queso fundido y orégano.

$ 4.420 Capuccino una cama de lechuga, cubierta de ceballa CHOROS AL VAPOR: $ 10.000
CASTANAS EN VARIEDADES § 7.500 HBFACaIy IMOHON. Choros maltén, cocidos en vino blanco y especies, ’
SALTEADO DE MARISCOS: $16.950 acompanado de un pequeno tazén con sopa en el v 0 Y
Mix de mariscos cocidos, montados sobre una centro del plato. i B
cama de papas chips y cubierta de salsa CHOROS EN SALSA VERDE: $12.000
margarita (chgros. almejas, camarones, Choros malton, cubiertos con cebolla finamente .
machas, navajuelas, locos). picada, cilantro y limoén natural.
PRIMAVERA DE MARISCOS: $16.950 MARISCAL FRiO: $ 14.000 :
Mix de mariscos, montados sobre unacamade  Choros maltén, almejas, cholgas, machas, piures, |
lechuga y acompafado de ceviche. ulte, acompanados con cebollas finamente
ALMEJAS EN SALSA VERDEO $ 16.900 picadas, cilantro y limén (mariscos naturales
PARMESANA desconchados y crudos)
Almejas cubiertas con cebolla finamente PEBRE DE PIURES: $10.850
picada, cilantro y limén natural. Piures naturales, crudos y cortados en trozos,

acompanados de cebolla, cilantro, morron y
alinados en limon.
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MACHAS O NAVAJUELAS PARMESANAS / $ 19.450

CALDILLO DE CHOROS $13.000 TORTILLA DE VERDURAS: $7.800.-
MACHAS 0 FAV‘Q‘JUELAS EN SFLSA VERDE Choros frescos de la zona, hervidos en vino blanco, PEJERREY FRITOS 0 APANADOS = §8.700 Variedad de verduras cocidas y finamente picadas con sal, huevoy harina,
Frescas, cubiertas de queso fundido con un togue con cebolla, ajo y cilantro. CORVINA FRITA Y/0 PLANCHA $9.900
de orégano, acompanadas de finas cebollas OLLA MARINA TIPC CURANTO $ 22.000 ) ’ CREMA DE VERDURAS: $8.300.-
picadas, cilantro y limén en el centro del plato. Choros.maltsn, chalgas, almielss, uites, mures', MERLUZA FRITA Y/OPLANCHA $9.500 Variedad de verduras, papas, cebolla y crutones,
PICOROCOS VAPOR EN SALSA VERDE $13.450 picorocos, camarones machas, navajueias; longaniza, SALMGN FRITO Y/O PLANCHA  $ 13.500 PANQUEQUE DE VERDURAS CON SALSA DE CHAMPINON: $9.790.-
Cocidos, acompafiados de finas cebollas picadas, costhlarahumada, polla ¥ papa,  preparade con'un Variedad de verduras cocidas y salteadas en aceite de oliva, envueltasen
cilantro y limén en el centro del plato. toque devine blafne-ycliantrs, en-olle, Qe greda, CONGRIO FRITO Y/OPLANCHA  $13.500 masa de panqueque y cublerta por salsa de champifiones.

CALDILLO DE CONGRIO 16.950 TAY/OP . ;
FICORDGOS EARGR UINIDAD s e TIPO NERUDA (Crema y Camarones) s HEAFHISTIOFLANCNA R0 ENSALADA BUDI: $7.900.-
PAILABUDIPILPILO AJILLO _ $ 19.850 Lechuga, palta, palmitos, malz, huevo cocido y aceitunas,
Locos, ostiones, camarones, machas o navajuelas, CALDILLO DE CONGRIO $15.000
salteados en aceite de oliva, ajo, aji y servidos en Normal Tradicional
paila de greda. PAILA MARINA $17.000 A nedan [hSol lﬂ As
ERIZOS EN SALSA VERDE (SOLO TEMPORADA) $ 17.900 Choros malton, cholgas, aimejas, ultes, piures,

Al natural, acompaﬁados de finas cebollas picorocos, camarones, machas y navajuelas,

picadas y cilantro. ; Tl S e Ny §2:§33 Palta § .30 Surtids.
LOCOS EN SALSA O PAPAS MAYOD 17.850 5.000 Palmito 6.000 Esparragos (Temporada)
Cuatro unidades de locos sobre cama de lechuga, D!-IUPE DELOCOS ~ $20.300 : ) $6.100 Palta/Palmito $ 6.500 Ensalada de Ulte
Stombaniadns con sals2 varib o pADASmAYG. dB;sgeredjac“rema blanca, queso y loces molidos, en paila $5.950 Ensalada Verde
LOCOS EN SALSA UNIDAD $ 5.000 PABTEL BEIRIBR 819,300 0 0 1,0
LOCCS MARGARITA s 19.900 Base de crema blanc_a, queso y Jaiba culdadosamente ﬂ '
gocidos en cama de papas chips, cubiertos desmenuzada, en palla de greda.- $ 3.650 Murtado

e salsa margarita. PASTEL DE CAMARONES $18.300 5 : $ 8.900 Frangelico
CONSOME MARINO $ 7.000 Base de crema blanca, queso y Camarones en palla ARROZ $3.900 SPAGUETTI $4.100 $3.650 Manzanilla & 4 500 Araucano

. n 3o areta PURE $3.800 PAPAS HERVIDAS $3.300 $3.750 Menta Frappé -

Concentrado de mariscos con un pequefio toque € greda.- $ 8.900 Baileys

PURE PICANTE $4.000
PAPAS DUQUESAS $4.800
PAPAS FRITAS $4.500

PAPAS SALTEADAS $3.800
PANACHE VERDURAS $ 4.500
A LOPOBRE $6.300

$3.750 Amaretto Frappé
$3.750 Bitter

$8.900 Dissonoro
$8.900 Cointreau

de cilantro.

~ . $ 8.900 Cognac Martell
* Todos |os platos de nuestra carta pueden ser combinados

$ 6.800 Jigermeister
$ 5.500 Fernet Branca

Juhion

0§

: ; CON AGREGADO
L - LT A ELECCION $ 8.200 Drambuie
T 1 . s 1/2 CONGRIO $ 9.200 Clavo Oxidado
o $6.550 $ 5.800 Combinado Mistral
v ll-cf:g?d.:tﬁzb?:erdo Congrio frito o.ala plancha. $ 5.900 Combinado Alto del Carmen 35¢
. $ B6.300 Combinado Alto del Carmen 400
o /2 AVE GRILLE 3 5900 vl 35
R Pechuga de ave grillé. $ 6.800 Mistral Nobel 40°
LOMO KAYSER ESCALOPA $ 5.500 Bitter ¢/Ginger Ale
Lomo de vacuno con jamén y CROQUETA DE $ 6.000 Tom Collins
AII.BA(.jPARRA i $4.000 queso en el centro, apanado. ?rEoffoAsgg ;es\sfégg?rito $ 5.500 Vodka Naranja
Salteada en mantequilla. $14.800 ’ ' $ 5.950 Gaipirina
MARGARITA $8.900 ili : $ 5.850 Mojito
; ! QUESO CALIENTE: $46.250 CHURRASCO PALTA: $£9.800 FILETE DE AVE GRILLE SALCHICHAS I
Base de_harlna, mantequilla, Ied}g, toque de Pan:desandwich:casero conDieso fandide: Pinide Sindwich casers con Ginada dhiimsece Pechuga de ave fileteada [ t,:'mo : $ 6.950 Mo;at_o‘de‘ Frambuesa
laurel, vino blanco, camarones, tiritas de locos, Enamentemitaloyniia ! ot d Salchichas Llanquihue, $ 5.500 Martini Bianco
navajuelos y machas. JAMON: $ 4.350 4 g cocida en plancha grile, $ 6.000 Gin Beefeater
MARISCOS SALTEADOS $8.900 Pan de sandwich casero con Jamén acaramelado  CHURRASCO ITALIANG: 510800 $9.000 gg :5.2510 § 6,500 GinTanqueray
Camarones, choros, navajuelas, machas y locos SOLO CHURRASCO: $7.900, |20\ wndwich e con Came e g LOMO DE VACUNO Lomo de vacurio. $ 4.850 Bacardi Limon / Dorado / Blangg

salteados en aceite de oliva.

Seafood sautead: shrimps, mussels, clams, cortada. CHURRASCO CHACARERO: $11.500 S 16,460 HUEVOS FRITOS $ 8.000 Ron Pampero
abalonesautéed in olive oil. z Pan de sandwich casero con Carne de churrasco ' $ 3.800 $ 5.900 Vodka Stolichnaya
BARROS JARPA: _ $5.850  gente cortado, palta, tomate, porotos verdes CHULETA DE CERDO lifuevo, $ 5.900 Vodka Absolut

CAMARONES $7.000 Pan de sandwich casero con Jamén acaramelado y ,palla, P ’
Colitas de camarones salteados en aceilte de [oiiva. Qiiso Ritidido mayonesa y aji verde a eleccion. $9.000 CHURRASCO $§ 7.200 Whisky Ballantines
Sautesd shrimps: sautezd shrimps in olive oil. : : . DA

p p . CHURRASCO AL PLATO %l?t.aosodq? . S 7.200 Wh!sky Johnnfe Walker Rojo
SALSA DECAMARONES  $7.000 BARROS LUCO: _ $10.500 ~ $ 9.300 Whisky Johnnie Walker Negro
Base de salsa blanca con colitas de camarones. Pan de sandwich casero con Carne de churrasco $9.800 AGREGADOS S 7.200 Whisky White Horse
Shrlmps: white sauce hasad with shrimps. finamente cortado y Queso fundido. & 3.050 $ 9.300 Whisky Chivas Reagal

AJILLO / PILPIL $4.000
Ajos picados y salteados en aceite de oliva.
I garlic sauce: chopped garllc In olive ofl,

SANDWicH S

Pan de sandwich casero con Carne finamente

LOMITO DE CERDO: $9.400
Pan de sandwich casero con Lomito de cerdo
ahumado.

finamente cortado, tomate, palta y mayonesa.

300 grs. de carne de vacuno,

PAPAS FRITAS - ARROZ
PURE - PAPAS DUQUESAS
VERDURAS SALTEADAS.

S B.500 Ron Havana Club

$ B.BOO Whisky Jack Daniel's/ Honey

$ 9.800 Brandy T10anes
$15.900 Brandy T20 anos




